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Tomaten mit mariniertem Mozzarella 

Zubereitungszeit:                      ca. 30 Min. 
   

 

Zutaten für 8 Personen 
 

Tomatenspiegel 

2 große Teller 

6 reife frische Tomaten 

 

Mozarella 

3 Kugeln Mozzarella 

300g Creme Fraiche 

Frisch gemahlener Pfeffer 

1 Zitrone 

Fleur de Sel oder blumiger 8er 

Frischer Basilikum 

Chili 

Olivenöl 

 

Geröstetes Brot 

Wurzelbrot in Scheiben geschnitten 

Olivenöl 

 

 

 

  

Zubereitung: 
 

Tomaten waschen und in Scheiben schneiden.  

Tomatenscheiben auf 2 großen Tellern 

auslegen. 

 

Mozzarella in etwa 1 cm dicke Scheiben 

schneiden, auf die Tomaten legen und mit 

einem Crème fraîche bestreichen.  

Mit Meersalz und frisch gemahlenem 

schwarzen Pfeffer würzen.  

 

Eine unbehandelte Zitrone waschen und ein 

paar Zesten über den „Salat“ streuen. 

Eine Zitronenhälfte auspressen und den Saft 

darüber träufeln.  

 

Die andere Zitronenhälfte bei Seite legen, um 

später, falls nötig, noch etwas Säure zufügen zu 

können. Eine Hand voll frische Basilikumblätter 

darüber geben.  

 

Ein paar Chilischoten halbieren, entkernen und 

fein schneiden. Über den Mozzarella streuen, 

etwas Olivenöl darüber träufeln und den Salat 

mit in Olivenöl gerösteten Brotscheiben 

servieren 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
   

Weinempfehlung:  
 

 Weißwein od. Rose 

 

Kochabend:  
 

 13. Sep, 2023 / Simon  

 

 
 


